Nell'ambito del Baccanale 2021, 1'inserto “Cibo” del Corriere Romagna propone la serata

SPIRITI AMARI
giovedi 11 novembre
dalle 19.30 alle 21
Ristorante Galleria n. 8 vicolo Troni 8 , Imola

Saranno protagoniste le essenze del profumiere e liquorista Baldo Baldinini interpretate per
I'occasione dai barman Federico ed Emanuele Brusaferri della Galleria n.8 di Imola .

La serata sara anche una vera e propria degustazione-intervista “in incognito” con Baldo Baldinini e
i suoi bitter, gin, amari che si sposeranno in inediti abbinamentii con alcuni prodotti di varie zone
della Romagna, raccontati nel tempo da Laura Giorgi nel settimanale "Cibo™ del Corriere
Romagna, che propone questa serata.

Baldo Baldinini, alchimista, profumiere e liquorista & una sorta di mito nel suo campo e crea i suoi
profumi per il palato, nei suoi laboratori e nell’Olfattorio di Tenuta Saiano sui colli di Rimini dove
ha catalogato migliaia di essenze da tutto il mondo. L'intervista sara “in incognito” perché Baldo
Baldinini non si mostra mai, e tantomeno in foto; il senso con cui crea e indaga e infatti l'olfatto e
quindi raccontera il suo lavoro invitando a non concentrarsi sulla vista del suo “volto” ma sulle sue
creazioni, sfruttando al massimo olfatto e gusto in particolare. Le varie sfumature dell’amaro nelle
sue creazioni possono essere un modo efficace per raccontare questo mondo affascinante.

A interpretare le essenze di Baldo sara per I'occasione il barman Federico Brusaferri che insieme al
fratello Emanuele nel locale Galleria n.8 di vicolo Troni da cinque anni promuove il bere bene con
una grande attenzione alla qualita degli ingredienti e delle proposte.

Spiriti e assaggi della serata:

Bitter liscio con ghiaccio “Un Bitter”
Focaccia, Raviggiolo del Casentino Presidio Slow Food de Il Boschetto e alici mediterranee

Bitter liscio con ghiaccio “BBB”
Buns con pulled pork di Mora romagnola Presidio Slow Food de | Fondi e salsa BBQ

i i i Gin di Baldo “Paracelsus” e ‘“Nostradamus”
Gin Tonic con 1 Gin di Baldo “P 1 “Nostrad

Escalation a latte crudo dalla Fossa dell'’Abbondanza di Renato e Anna Brancaleoni di Roncofreddo

Costo per 4 abbinamenti 30 euro a persona (da pagare direttamente al locale)
Green pass obbligatorio e prenotazione al 334 6609734



